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BEST
Dico

Gentile cliente, qualora avesse allergie o intolleranze alimentari

non esiti a chiedere informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande.

Saremo lieti di consigliarla nel migliore dei modi.

Per le mezze porzioni il costo del piaito é del 70%

D pressreader

ALL YOU CAN READ
Gentile ospite, durante il suo soggiorno potra godere dell’accesso gratuito a migliaia
di giornali e riviste. Bastera connettersi alla nostra rete Wi-Fi,
scaricare I’App PressReader e iniziare a leggere!
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Starters

Uova alla Benedettina italiana,
salmone scozzese, salsa olandese

25(I

Carciofi fritti”
20(:

Gamberoni in pasta fillo
con salsa sweet and sour”

19()

Chicken’n’ chips con salsa bbq"

20

Sott’oli con ricotta e bufala
22(:

Parmigiano Reggiano 24 mesi
10°¢

Prosciutto di Parma 30 mesi
22(:

Mozzarella di bufala e pomodori di stagione

18()

Paleta di Pata Negra
25(:

Carpaccio di manzo,

carciofo arrosto, salsa senape e miele

23¢

Alici di Sciacea, pan brioche,

stracciatella e battuto di prezzemolo

1 6(1
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Main
Amatriciana Grand Cru’

24€I

Tonnarello all’uovo, cacio e pepe’

1 9€

Arrabbiata 2.0 °
24}:

Lasagna alla bolognese”
24}:

Tagliolino al gambero rosso di Mazara del Vallo®

30€

Plin di baccala “in brodo”, broccolo e cipollotto’
24}:

Tataki Filetto friulano extra marezzato”

45°¢

Anatra confit, baby verdure e frutti di bosco

30€

Petto di faraona leggermente affumicato, carote e zenzero

26°

Spigola alla griglia e cicoria ripassata’

27¢

Vitello tonnato in vigna®

26°

Moscardini alla Luciana con terra del mediterraneo’

28¢
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Sandwiches

Hamburger Old Fashion *
25¢

Club Sandwich Masterpiece *
35¢

Veggie burger”
2 3 €

Roll di salmone e gamberi **

ZOC

Salads

Caesar salad “My way”

24(I

Domingo salad

24(I

Desserts

Tiramisu

12¢

Fondente al cioccolato con pera al Bolgheri’

14¢

Flan parisien’

14¢

Zuppa inglese
14¢
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** [l pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo é stato
sottoposto a trattamento di bonifica preventiva (-20°C per 24 ore)
conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004 e dell’Ordinanza Ministeriale
del 12/05/1992 per prevenire il rischio di Anisakis.

° Prodotto abbattuto negativamente, internamente
o dal fornitore per preservare la salubrita.

* Prodottt di difficile reperibilita o non stagionali possono essere congelati.
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